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UVOD:

Tato projektova dokumentace, ve stupni provedeni stavby, resSi stavebni
pfipravenost pro montaz gastronomické technologie. Obecné se definuji pro kazdy
stroj Ci zafizeni ve vyvodovém planu naroky na pfipojeni, respektive dimenze a
zpusob ukonceni pripojky pro konkrétni stroj.

Stavba musi takto instalaci provést a zakondit, pricemz na jednotlivé pripojky musi
byt pred zapocetim montaze technologii hotové revize.

Provadéci dokumentace gastro je nedilnou soucasti celkového stavebniho projektu.

ZAKLADNI UDAJE:

Podkladem pro stupen provadéci dokumentace byl gastronomicky projekt,
ktery byl nékolikrat konzultovan s uzivateli, dale byl projednan na hygienické stanici
a veSkeré podnéty byly zapracovany.

KAPACITA KUCHYNE:

Celkova kapacita je 500 jidel, pricemz ¢ast se vyvazi mimo objekt.
Sortiment a kapacita je beze zmény.

SORTIMENT:

Sortiment je navrhovan na 1-2 polévky a 2 hlavni jidla. Sortiment je dale doplnén
napoji.



NAVRH RESENI:

Gastronomicky provoz je umistén do dvou podlazi INP a 2NP.

V 1INP je navrzeno zasobovani, skladovani surovin, hruba pripravna zeleniny,
hygienické zazemi pro personal a uklidova mistnost v¢. skladu chemie.

Vertikalni spojeni mezi 1NP a 2NP zajisStuje novy vyhrazeny osobo-nakladni vytah a
vnitrni schodisté. V 2NP jsou navrzena vlastni kuchyn (pfipravny, varna, vydej jidel,
myti nadobi a jidelna.

Zasobovani probiha stavajicim zplUsobem, pres vlastni zabezpeceny vstup s
rampou. Zasobovaci cestou postupuje surovina do prijmu zbozi. V pfijmu zboZi je
umisténa podlahova vaha a poté je surovina uskladnéna v pfislusnych skladech
(suchy sklad, chladici/mrazici skfiné a sklad korenové zeleniny, ktery je navrzen
ptimo v hrubé pfipravné zeleniny). Ze sklad( putuje surovina vytahem do nové
navrzenych pfipraven masa, studené kuchyné a pripravny tésta. Tyto pfipravny
maji idedlni vazbu jak na sklady a zasobovaci cestu, tak na centralné umisténou
varnu, ktera je vybavena dostateCcnym mnozstvim universalnich, rychlych a
modernich varnych aparatu:

Sporak

Fritéza elektricka 2x15 L

3x Kotel elektricky 145 L

Panev multifunk¢ni, tlakova, sklopna 170 L
Panev sklopna, elektricka 80 L

Michaci kotel vyklopny, elektricky, 150 L
2x Konvektomat elektricky 20xGN1/1
Elektricka pec

Ve varné je navrzeno dostatek pracovnich ploch pro manipulaci s hotovymi
pokrmy.

Po uvareni je jidlo transportovano do vydeje jidel a probiha vydej jidel do
jidelny, nebo jsou jidla v gastronadobach transportovany do nové vybudovaného
plnéni termoportd, kde jsou tyto gastronadoby vloZzeny do termickych obal( a nové
vybudovanou vlastni cestou expedovany na rampu.



Zcela nové je navrzeno myti kuchyriského nadobi, kdy je pouzita mycka na

myti kuchyriského nadobi. Taktéz je zcela nové navrzeno myti stolniho nadobi,

které je osazeno tunelovym koSovym strojem o dostatecné kapacité. Myti ma

primou vazbu zpét do vydeje jidel.

ODPADKOVE HOSPODARSTVI:

Odpadkové hospodarstvi je rozdéleno do dvou kategorii:

a)skladovani komunélniho odpadu

Ke skladovani komundlniho odpadu slouzi jako doposud kontejnery pred
zasobovacim vstupem.

b)skladovani organického odpadu z kuchyné

Pro skladovani organického odpadu je vyclenéna mistnost u vstupu do
gastronomického provozu vybavena chladici skfini. Organicky odpad se bude
stahovat do odpadnich nadob s igelitovou vlozkou v Usecich myti stolniho
nadobi nebo v pracovnich uUsecich a poté svezen do vyse uvedené mistnosti.
Odvoz bude reSen smluvnim vztahem skoly s prislusnou firmou na odvoz
organického odpadu.

HYGIENICKE ZAZEM{ PRO ZAMESTNANCE PROVOZU:

Satna je navriena v 1NP a je vybavena umyvérnou, sprchou a WC. Denni

mistnost je navrzena v 2NP.Ddle je v 2NP na stdvajicim misté kancelar

gastronomického provozu.

UDAJE O SPOTREBE ENERGII:

Gastronomické zarfizeni vyuziva elektrickou energii.

EL. ENERGIE: cca 337 kW



STAVEBNI RESENI:

Veskeré provozy musi byt dobre Cistitelné, zvlasté vysoké naroky jsou
kladeny na podlahu a v tomto pripadé lze doporucit bezesparou podlahu. Kvalitné
musi byt feSeno odvodnéni podlahy a napojeni odvodriovacich Zlabd jak na
podlahu, tak na hydroizolaci.

Dalsim parametrem je zpUsob feSeni VZT a odvodu spalin od aparatd. Muaze
byt reSeno klasicky odsavaci par nebo celoploSnym odtahem za pomoci VZT stropu.

ZAVER:

Projekt byl ve fazi rozpracovanosti konzultovan na mistné pfislusné
hygienické stanici a pfipominky jsou zapracovany do konec¢ného reseni projektu.

Nové navrhovany gastronomicky provoz je v souladu s hygienickym
narizenim Evropské unie EU 852/2004 platnym od ledna 2006 a vladnim nafizenim
361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se stanovi podminky ochrany zdravi
zameéstnancu pfti praci.

Rozmisténi jednotlivé technologie je zrejmé z vykresové dokumentace, ktera
je soucasti tohoto projektu.



