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1.   P R Ů V O D N Í     Z P R Á V A 
 
 
 

1.  Identifika ční údaje  

 

Název a místo stavby: Stavební úpravy objektu DM SŠZP Klatovy -  

                                    Gastro vybavení  učeben 

Stavebník :                  Střední škola zemědělská a potravinářská, Klatovy 

                                    Národních mučedníků 141, 339 01 Klatovy 4 

Stupeň PD:                        Zadávací dokumentace 

Projektant stavební části:  Projektová a znalecká kancelář, Ing. Václav Vlček 

                                          Denisova 93/I,  339 01 Klatovy 

Návrh vybavení učebny gastro a stolničení:  Gastroservis K+K, s.r.o.,Příchovice 

Návrh vybavení učebny stolničení a baru: VH Design Klatovy 

 

2.  Údaje o pozemcích a jejich vlastnících  

 

dotčený pozemek:   

st.p.č.951/1 – Plzeňský kraj, SŠZP Klatovy, Nár.mučedníků 141, Klatovy 4  

 

3. Základní údaje a popis provozu  

Užitná plocha učebny gastro  ..……………………........... 54,80 m2 

Užitná plocha učebny stolničení …………………………..57,89 m2 

Počty osob:  učebna stolničení = 10 žáků + 1 vyučující 

                     gastro učebna = 10 žáků + 1 vyučující 

 

V navrhovaných prostorách bude prováděna výuka stolničení a gastro výuka v rámci 

gastronomických výukových učebních oborů – pekař, cukrář, číšník, kuchař a 

studijních oborů 4 letých s maturitou. Příležitostně se v učebnách budou konat 

odborné semináře pro žáky (např. číšník-barman). Celkový počet žáků v 1 vyučovací 

hodině bude 2x 10 osob + 2 učitelé (odborné mistrové). Světlá výška učeben bude 

2,60 m. 
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Učebna stolničení bude vybavena několika typy stolů pro ukázku různého způsobu 

stolování a barovým pultem s výčepem. 

 

Gastro učebna bude vybavena inovativním gastro zařízením pro výuku s moderními 

technologiemi. Vyučovací metody a postupy při vaření budou zachyceny 

videokamerou a přenášeny na televizní obrazovku v učebně stolničení. 

 

4. Seznam zařízení učebny stolni čení a baru:  

- Mycí stroj na mytí skla 
- Pákový kávovar 
- Výčepní stůl s prolamovanou deskou,odkap s ostřikem 
- Výdejní stůl s prolamovanou deskou a dřezem 300x500x300 mm 
- Pracovní stůl s s dřezem 400 x 400 x 250 mm 
- Pracovní  stůl 
- Výrobník ledu 
- Barový drink mixer 
- Chladnička 350 l prosklená 
 
5. Seznam zařízení učebny gastro:  

- Kombinovaná výlevka včetně  směšovací baterie 
- Multifunkční pánev 
- Indukční sporák 4 varné zóny včetně podestavby 
- Indukční sporák 2 varné zóny včetně podestavby 
- Paco jet mixer 
- Šokový zchlazovač a zmrazovač 
- Hold-o-mat 
- Konvektomat  6x GN 1/1 včetně podstavce se vsuny 
- Konvektomat  6x GN 2/3 včetně podstavce se vsuny 
- Mycí stroj na bílé nádobí     
- Nerezový pracovní stůl s policí 
- Nerezový pracovní stůl  skříňový s posuvnými dvířky a zásuvkovým blokem 
- Nerezový stolový nástavec jednoetážový 
- Nerezový pracovní stůl s policí  
- Nerezová skříň s posuvnými dvířky 
- Nerezový mycí stůl 
- Nerezový pracovní stůl s trnoží 
- Nerezový pracovní stůl s policí a dřezem 
- Nerezový pracovní stůl s policí a zásuvkami pod  pracovní deskou 
- Nerezový pracovní stůl s trnoží 
- Nerezový pracovní stůl  2  police  
- Nerezová nástěnná skříňka s posuvnými dvířky 
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- Nerezový pracovní stůl s trnoží 
- Nerezová nástěnná skříňka s posuvnými dvířky 
- Nerezový mycí stůl  s tlakovou sprchou 
- Nerezová nástěnná police jednoetážová 
- Nerezový podstavec pod univerzální robot 
- Nerezová nástěnná police se zvýšenou nosností 
- Mrazící skříň 600 l 
- Chladící skříň 600 l 
- Chladnička podstolová v celonerezovém  provedení 
- Univerzální robot 
- Masomlýnek 
- Nářezový stroj 
- Změkčovač vody automatický 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Klatovy,   14.2.2013,  

zpracovala: J. Maňasová                                                            Ing.Václav Vlček 


